
MOUSSERANDE
69CAVA FREIXENET 0,0 %

CIDER
69SAN SEBASTIAN DRY APPLE

ÖL
69MENABREA BIONDA ZERO

ALKOHOLFRITT
MOCKTAILS

79ÄPPLE / HALLON / AMARETTO / PERSIKA / MANGO

LÄSK
45COCA-COLA  /  COCA-COLA ZERO  /  SPRITE  /  FANTA

VIN
69SPRING VILLAGE CABERNET SAUVIGNON
69SPRING VILLAGE CHARDONNAY

VIT      /      RÖD      /      ROSÉ      /      CAVA

499 / kanna

SANGRIAS

159

169

179

159

159

169

159

169

WISECRACK FIZZ

BLOODY MARY

PALOMA

Pisco, Fläderlikör, Citron, Socker, Grapesoda.

Vodka, Citron, Tomatjuice, Worcestersås, Salt, Peppar.

Tequila, Cointreau, Lime, Grapesoda.

EL PEPINO
Tequila, Mango, Gurka, Lime.

169

OAXACA OLD FASHIONED
Tequila, Mezcal, Agave, Choklad.

SPICY MARGHERITA

MOJITO

PINK CLOUDS

GIN & TONIC

Tequila, Cointreau, Lime, Jalapeño.

Rom, Falernum, Lime, Mynta, Socker.

Pink Gin, Rabarberlikör, Hallon, Citron, Äggvita.

Gin, Tonic.

LOS MUERTOS
Mezcal, Chili Syrup, Honung, Citron, Äggvita, Tabasco.

189

TORRE ORIA Cava 105 / 490
160 / 900JACQUART MOUNTADON Champagne

MOUSSERANDE

GC OF SAN SEBASTIAN DRY APPLE 894,5%

CIDER

ROSÉ
105 / 490IL FATTORINO ROSATO

ÖL
NORRLANDS GULD 5,3%40cl 85
ESTRELLA DAMM 4,6%40cl 90
GOTLANDS SITTING BULLDOG IPA 6,4%40cl 115
TAIL OF A WHALE 4,8%40cl 99
GOTLANDS BRYGGERI HAZY APA 5,7%40cl 115
KRUŠOVICE IMPERIAL 5,0%40cl 95

Har du allergier eller vill veta mer om våra råvaror? 
Fråga personalen - vi svarar gärna på dina frågor!



LESS EGO - MORE AMIGO

OST & CHARK		  259
Kökets urval av charkuteri och ostar. 

PATA NEGRA				    249
Vår finaste utvalda Iberico-skinka serverad 
med Levainbröd, Tomat och Olivolja.

CEVICHE PÅ RÄKOR & TONFISK	  129
Frisk och färgstark med Lime, Mango, Avokado, 
Gurka, Granatäpple, Rödlök, Koriander och Chili. 
Serveras med krispiga Nachos.

COXINHAS 	 99
Friterade brasilianska kycklingknyten fyllda 
med Färskost, Cheddar och Jalapeño.  
Serveras med Lime och Koriandermajo.

TOTOPOS	 99
Eldad majsdipp, Rödlök, Jalapeño,  
friterade Majstortillas och Koriander.

OLIVER		  59
Noccelara-oliver från Italien.

OSTRON	 49
Styckvis, Bloody Mary. 

MARCONAMANDLAR	 59
Rostade och saltade mandlar från Spanien.

PIMIENTOS DE PADRÓN	 69
Olivolja, Flingsalt.  

SNACKS
Om nom nom nom, nom nom.



LESS EGO - MORE AMIGO

BLÄCKFISKSCARPACCIO 	 149
Tunt skivad Bläckfisk med krispig Sötpotatis, 
Amarillovinägrett, Passionfruktsreduktion och 
Tabasco vid sidan. 

GAMBAS	 129
Stillahavsräkor i Chilismör. Serveras i het  
gjutjärnsgryta tillsammans med Levainbröd.

TARTAR MED TRYFFEL & CRUNCH HALV	 159

CHILIMUSSLOR I VITLÖKSSKY HALV	 149

BIRRIA TACO 	 139

SPICY TUNA TACO 	  125

SURF AND TURF 	  239

TONFISK OCH BURRATA	  179

LOMO-SPETT MED PORCHETTA	  169

GRILLADE ARGENTINSKA	  
RÖDRÄKOR PÅ SPETT 	 189

Hackat innanlår med Schalottenlök, toppat med 
Tryffelmajo, Forellrom, Gräslök, friterad Kapris  
och krispiga Jordärtskockschips.

Vinkokta Blåmusslor i gräddig sky med mycket 
Vitlök och Chili. Kraftig, rund och lite eldig. 
Serveras med Levainbröd.

Långkokt högrev serveras med dess buljong, 
Mozzarella, Silverlök på Majstortilla toppad 
med Koriander.

Halstrad Tonfisk med Paprikasalsa. Toppas med 
Mango, Granatäpple, Avokadokräm, Rödlök och 
Koriander. Serveras på krispig Majstortilla.

Tacotallrik med Birria Taco och Tuna Taco. 

Hackad Tonfisk i Citron- och chilivinägrett.  
Serveras med krämig Burrata, finhackad Mango, 
Pistagenötter, Mynta, Koriander och Gräslök.

Ryggbiff varvad med Porchetta, grillat till 
perfektion. Toppas med Amarillomajo och 
husets Lökringar.

Marinerade med Chimichurri. Serveras med 
skirat Chili- och vitlökssmör, Amarillomajo och 
grillad Lime.



LESS EGO - MORE AMIGO

GRILLMIX
Kockens val av grilldetaljer serveras  
med Pommes, Cornribs, Chimichurri  
och Chilibéarnaise.

499 / PERSON
minst 2 p.

LÅT KOCKEN BESTÄMMA

Mixa dina grillfavoriter och kombinera som du vill 
tillsammans med dina favorittillbehör. Perfekt att 

dela runt bordet – eller behålla för dig själv.

ENTRECÔTE 200 G	 269
Rödvinssås och Pico de gallo.

HALSTRAD TONFISK 200 G	 229
Avokado- och Mangosalsa.

LAMMYTTERFILÉ 200 G	 249
Smörad Tryffelsky och Rosmarins- 
bakade Cocktailtomater.	

RYGGBIFF 200 G	 239
Rödvinssås och Tomat- och  
Rödlökssalsa.		

TEXASBIFF 400 G	 399
Rödvinsås.		

T-BONE 500 G	 599
Rödvinsås.		

KÖTT SIDES

SMÖR
Benmärgssmör  49        Café de Paris  49        Chili- och Vitlökssmör 49

Chilibéarnaise	 49

Jalapeñomajo  	 49

Chimichurri 	 49

Rödvinsås  	 49

SÅS

Rostad Sötpotatis	 69

Pommes	 69

Cornribs	 79

Bacongratinerad bakpotatis	 79



VINPAKET
Addera ett matchande vinpaket (tre glas).

KÖTT

FISK

En 3-rättersmeny med inriktning på kött eller fisk 
med smaker från hela köket. Låt dig överraskas.

699

699

450

KOCKENS VAL

CHICKEN NUGGETS OCH POMMES

GRILLAD KYCKLING OCH POMMES

HAMBURGARE OCH POMMES

Ketchup, gurka och tomat ingår.

99

99

99

BARNMENY

Alla rätter är hemlagade.

TRYFFELBURGARE	  259
Hemmagjord burgare på Entrecôte, Bringa och Högrev 
med malen Tryffel, Pepper Jack-ost, Parmesan- 
majo, Saltgurka och Rödlök. Serveras på Briochebröd  
tillsammans med Pommes och Jalapeñomajo.

NOOSH CAESAR				   129
Romansallad, Caesardressing, Krutonger, Grana 
Padano, Kaprisbär, Tomat, Rödlök och Bacon.

VÄLJ TILL
Grillad kyckling ................................................................. 89
Grillad tonfisk .................................................................... 99
Halloumi  .............................................................................99

SPAGHETTI GAMBERONI			   229
Stillahavsräkor, Citrus, Chili, Vitlök, Smör och Vitt vin.

UGNSBAKAD AUBERGINE	  229
Ugnsbakad Aubergine med Valnötspesto, bakade 
Tomater, smulad Chevré, tärnad Jalapeño, Granat-
äpple och Vårlök. Toppas med friterade Kikärtor.

TARTAR MED TRYFFEL & CRUNCH	 260
Hackat innanlår med Schalottenlök, toppat med 
Tryffelmajo, Forellrom, Gräslök, friterad Kapris  
och krispiga Jordärtskockschips.

CHILIMUSSLOR I VITLÖKSSKY	 239
Vinkokta Blåmusslor i gräddig sky med 
mycket Vitlök och Chili. Kraftig, rund och 
lite eldig. Serveras med Levainbröd.



ROJO
FL

A
SK

A
G

LA
S

VALLEGARCÍA GARNACHA CARIÑENA 165 / 775

TRAPICHE PURE MALBEC 130 / 610

ISLA NEGRA CABERNET SAUVIGNON 105 / 490

ANANTO BOBAL TEMPRANILLO 115 / 540

DARK HORSE CABERNET SAUVIGNON 125 / 590

CONO SUR PINOT NOIR 145 / 675

850BUTCHER N’ CLEAVER

1 750MARCHESI BAROLO

1 645MARCHESI BARBARESCO

750COTO DE IMAZ RESERVA RIOJA 

850GAIA TUPUNGATO MALBEC

1 100BODEGA VIRTUS EL SUECO RIBERA DEL DUERO

750JEFF CARREL LES DARONS LANGUE DOC

950LOUIS M MARTINI CABERNET SAUVIGNON SONOMA COUNTY

1 350MARCHESI NEBBIOLO D’ALBA

860BODEGA OTAZU PREMIUM CUVÉE

780MUSEUM REAL RESERVA

850VALLEGARCÍA PETIT HIPPERIA

850THE FEDERALIST PINOT NOIR

775MINERAL DEL MONTSANT

920THE FEDERALIST CABERNET SAUVIGNON

1 000TOMAS CUSINE GEOL

1 600 / 2 999VALLEGARCÍA HIPPERIA

1 600VALLEGARCÍA SYRAH MAGNUM

1450VIBERTI BAROLO BUON PADRE



FL
A

SK
A

G
LA

S

BLANCO
BECKER GRÜNER VELTLINER 120 / 565

MAXIMO BIANCO VIURA 115 / 540

ISLA NEGRA SAUVIGNON BLANC CHARDONNAY 105 / 490

DR KOEHLER RIESLING 130 / 610

JEFF CARREL CHARDONNAY LANGUE DOC 145 / 675

BODEGA OTAZU CHARDONNAY 750

875M CHARDONNAY RIOJA 720

DARK HORSE CHARDONNAY 700 

ESSENCE RIESLING MOSEL 660

G. CORDERO ROERO ARNEIS 795

JOSE PARIENTE FERMENTADO EN BARRICA VERDEJO 1 240

JOSE PARIENTE VERDEJO 840

LOIRE PROPRIETETS CHARDONNAY 795

LOIRE PROPRIETETS SAUVIGNON BLANC 795

VALLEGARCÍA VIOGNIER 1 150

VENTOURA CHABLIS 1 020

WEINGUT WOHLMUTH RIESLING 980

VIBERTI DERTHONA TIMORASSO 950

MARA MOURA GODELLO 700

MARTIN CODAX ALBARINO 900

SCALA DEI MASSIPA PRIORAT 950

THE FEDERALIST CHARDONNAY 900



149
149
149
149

149

149

149

DESSERTDRINKAR
VARMA

KALLA

VIN

ITALIAN COFFEE

ESPRESSO MARTINI

MOSCATO D ÁSTI

SPANISH COFFEE

CHOCOLATE MARTINI

IRISH COFFEE
MEXICAN COFFEE

KAFFE & TE

45CORTADO
45ESPRESSO

45TE
45BRYGG

55LATTE
55CAPPUCCINO
55ISLATTE

45
45
45
20

LOKA NATURELL
LOKA CITRON
LOKA PÄRON
KARAFF KOLSYRAT VATTEN

VATTEN

CHURROBITES	 99
Vaniljglass, Kolasås, rårörda Bär.

RABARBERKOMPOTT   				    89
Serveras med Kolaknäck och vispad Färskost 
med Vit Choklad och Citruszest.

GRILLAD ANANASTARTAR			   99
Grillad ananas, Mangosorbet, Kokosskum,  
karamelliserade Mandlar och rostad vit Choklad.

NOOSH BRULÉE		  99
Madagaskarvanilj, Grädde, Mjölk, Socker och 
rårörda Bär.

BRIGADEIROS				    59
Brasiliansk tryffel med kvällens smaksättning.




